
フランス・パリのショコラ専門店

「ル・ショコラ・アラン・デュカス」が羽田空港に初出店！ 

（photo by Pierre Monetta） 

フランス料理の巨匠アラン・デュカス氏が手がけるショコラ専門店が羽田空港に初出店します。

厳選したカカオ豆からパリの工房で製造されたクーベルチュールを使い、東京の工房で一つ一つ丁寧に

製造されたショコラは、カカオの風味際立つ味わい。日本限定の焼菓子も販売します。 

【店舗概要】 

・店 舗 名 ル・ショコラ・アラン・デュカス

・オープン日 2019 年 10 月 1 日（火）  

・場    所  羽田空港第 2 ターミナル 2F 

マーケットプレイス 「金の翼」内

・営業時間 6:30～20:00 

※10 月 1 日初日のみ 9:30 オープン、2 日より通常営業

本件に関するお問い合わせ：  

日本空港ビルデング株式会社 リテール営業部 業務課 TEL：03-5757-8517 9:00–17:30（土日祝除く） 

タブレット エグゼクティブ・シェフ

ジュリアン・キンツラー氏 
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